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Este folleto proporciona los requisitos
generales de cocina del Colorado Retail 
Reglas y regulaciones de
establecimientos de alimentos 

09/10/19

Pollo, pavo, pato y ganso

Carne rellena: aves, pescado

Alimentos recalentados

Temperaturas de Cocción

Hamburguesa, pastel de carne

Huevos que se mantienen para el servicio

Pescado molido

Músculo entero de ternera, cordero, ternera, cerdo,
 jamón

Pescado, marisco

Huevos

 cocine a temperatura 
durante al menos 15 segundos.

Regla de los 15 segundos


